ENTREE DU JOUR

PLAT DU JOUR
(menu unique)
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« Selon l'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, SOGIREST met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le disp
Viande bovine frangaise Tt/ Agriculture Biologique

Viande de porc francais T/

Volailles frangaise
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Plat végétarien
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C’Du Lundi 14 Septembre au Vendredi 18 Septembre 2026

MARDI

Betteraves Bio en vinaigrette
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Boulettes au beoeuf Bio au jus

Petit pois Bio

Vache atii rit Bio

Créme chocolat Bio

Produit de saison 62‘
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Lasagne bolognaise
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Filiere Marine Engagée
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Patisserie du chef

Indication Géographique

L Produit local
Protégé (IGP)

Soupe du chef

VENDREDI

Salade deriz
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Beignets de calamar

Poélée de légumes
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Peti moulé nature

Appellation Origine
Protégée (AOP)
Haute valeur
environnementale (HVE)

Recette du chef CE‘)



